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LUNDI 03/11

Taboule libanais maison

Steak hache grille

Penne bio beurre

Garniture

Chanteneige bio

Fromage

Fruit de saison

- MARDI 04/11 —E=—  \|ERCREDI| 05/11 4

Macedoine ce2 remoulade

&

Chili sin carne maison
LA

Petit moule nature

Mousse a la fraise

RESTAURANT
Primaire - Menu du 3 novembre au 7 novembre

Déjeuner

Chou fleur vinaigrette maison

Cordon bleu volaille cuit 100g
Puree de potiron ce2

&

Boursin nature

Fruit de saison

Salami

Saute de veau bbc ce2

&

Pdt en robe des champs

Yaourt aromatise

Coleslaw chemaze

Poisson frais du jour

Riz creole bio

Cantafrais

-

*M proposeés sous réserve de disponibilités des
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Flan pistache j
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RESTAURANT
Primaire - Menu du 10 novembre au 14 novembre

Déjeuner

LUNDI 10/11 — - MARDI 11/11 —E—  \|ERCREDI| 12/11 e

Betterab\;fszlrjn\il;?;lgrette Concombre vinaigrette Crepe au jambon et fromage Taboule libanais maison Riz au surimi et a I'ananas
Boulette panee de ble a la thai . . Escal h . Poi frais du i
sauce tomate Paupiette boeuf mout. ancienne scalope porc sce charcutiere Cuisse poulet grillee oisson frais du jour
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= Semoule bio Puree pdt maison Batonniere leg. brocolis Ratatouille Haricots verts au beurre
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£ . Camembert 21% 240g Edam Tomme blanche Z
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Eclair vanille I
Fruit de saison & Fruit de saison Compote de pomme bio Compote de poires
From bic a la compote d'ananas
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* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *
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